Konzept fir die Schiilerfirma RSJ HEﬂlSGhUlB

e Jollenbeck
S—

Wir haben an der Realschule Jollenbeck die Schilerfirmen ,Schilerkiosk RSJ“, ,EssBar“ und die
,SchreibBar” gegriindet. Unter der Schiilerfirmen verstehen wir ein ganzheitliches Konzept, in dem die
Schiiler*innen dazu ermutigt werden, eigenverantwortlich zu handeln und so die Bereiche Hauswirtschaft,
Wirtschaft und Technik kennenzulernen. Wir bereiten ihr Kind also fir die Berufswelt vor, indem sie
Qualifikationen wie Selbststandigkeit, Teamfahigkeit, unternehmerisches Denken und Handeln erlernen,
sowie eine Personlichkeitsentwicklung vollziehen.

Was ist unser Ziel?

Es ist das Ziel, dass mit den Schiilerfirmen Produkte wie zum Beispiel belegte Brotchen, gesunde Snacks,
Getranke und Schreibmaterialien in den Pausen an andere Schiler*innen verkauft werden. Die
Lebensmittel sollen unter anderem mit Produkten aus unserem Schiilergarten gekocht oder gebacken
werden. Zudem arbeiten wir mit regionalen Backereien und Kleinunternehmen zusammen, um die
Netzwerkarbeit im Stadtteil J6llenbeck zu erhalten und auszubauen.

Ein inklusiv denkendes Projekt:

Die Realschule Jollenbeck ist eine Schule des gemeinsamen Lernens und so versteht sich auch das Projekt
der Schilerfirma. Das bedeutet, dass Schiler*innen mit und ohne Forderbedarfe zusammen in der
Schulerfirma lernen, arbeiten und ihre Starken und Potentiale entdecken.

Das Projekt sieht vor, dass die Schiler*innen zusammen in der Gemeinschaft kochen, Rezepte entwicklen
und ausprobieren und die Produkte in den Pause verkaufen. Die Schilerfirma richtet sich an Schiler*innen
aus den Jahrgangen 7-10. Neben Lebensmitteln werden in der ,SchreibBar” auch Materialien fiir den
taglichen Bedarf in der Schule verkauft.

Die Hygiene ist uns wichtig:

Damit wir hygienisch einwandfreie Lebensmittel produzieren und verkaufen koénnen, nehmen alle
teilnehmenden Schiller*innen an einer Hygieneschulung des Gesundheitsamtes nach 8§43 IfSG
(Infektionsschutzgesetz) teil.







